
  

 

 

 

 

 

 

 

 

SUPERMERCATO COMPLETO di circa 

2500/3000mq 

Adatto anche per cash and carry 

 
Scaffalature modello Rack a parete e a gondola, vetrine refrigerate, murali, reparto 

orto-frutta, reparto gastronomia, reparto pescheria, reparto panetteria, reparti 

macelleria…. tutti con relativi laboratori e attrezzature, banconi in acciaio inox, lavelli 

in acciaio inox, pozzetti, 7 celle frigo….  

il tutto completo di motori e 2 centrali frigo… 

…… e tanto altro ancora ….. 
PACKING LIST A FONDO PAGINA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



LEGGENDA: 

• 2 – SCAFFALATURE circa 600 ml 

• 3 – MURALE ORTOFRUTTA: 2 MODULI da 

3,80 m = 7,60 m 

• 4 – ESPOSITORI PANE: 9 PEZZI 

• 5 – BANCO FRIGO MURALE LATTICINI:         

3 MODULI: 2 da 3,80m + 1 da 2,20m = 9,80 m 

• 6 – POZZETTO FRIGO 8,30x2,10m 

• 7 – ISOLE POZZETTI (CHIUSI): 6 pezzi da 

2,50m + 2 pezzi da 1,80m  

• 8 – ISOLE POZZETTI (CHIUSI): 2 pezzi da 

2,50m + 2 pezzi da 1,80m  

• 9 – ISOLE POZZETTI (CHIUSI): 8 pezzi da 

2,50m + 2 pezzi da 1,80m  

• 10 – ISOLE POZZETTI (CHIUSI): 6 pezzi da 

2,50m  

• 11 – POZZETTI APERTI: 4 pezzi da 2,00m  

• 12 – BANCHI GASTRONOMIA REFRIGERATI: 

11 moduli da 1,25x1,20m  

• 13 – BANCHI GASTRONOMIA REFRIGERATI: 

2 moduli doppi da 1,30x1,60m  

• 14 – BANCHI GASTRONOMIA REFRIGERATI: 

2 moduli da 1,25x1,25m  

• 15 – SCAFFALATURA PER ACQUA E VINO  

• 18 – POSTAZIONE PESATURA PER FRUTTA E 

VERDURA: 2 mobili acciaio inox + 2 bilance  

• 19 – POZZETTI CARNI: 2 pezzi da 3,80m  

• 21 – CELLA FRIGO: 3,60x5,40x2,40 m 

• 22 – CELLA FRIGO: 3,60x6,60x2,70 m 

2 CENTRALI FRIGO PER INTERO IMPIANTO 



 

16 – REPARTO PESCHERIA 

 

 

• Nr. 01 ACQUARIO PER CROSTACEI  

• Nr. 02 FABBRICATORI GHIACCIO CON 

CARRELLI 

• Nr. 01 LAVELLO INOX CON DUE SPORTELLI 

• Nr. 02 TAVOLI INOX 

• Nr. 02 BANCHI PESCE INOX 

• Nr. 01 BANCO PESCE REFRIGERATO 

• Nr. 01 BILANCIA SOSPESA “BIZERBA” 

• Nr. 01 CONGELATORE A POZZETTO 

• Nr. 01 AVVOLGITUBO INOX 

• Nr. 01 PULISCI COZZE ELETTRICO 

• Nr. 01 CELLA FRIGO INOX 1,80x1,35 m con 

scaffali inox  

• Nr. 01 CELLA FRIGO INOX 1,80x1,65 m con 

scaffali inox  

 

17 – REPARTO CARNI  

 

• Nr. 01 CELLA FRIGO 3,00x2,30 m  

• Nr. 01 CELLA FRIGO 3,00x2,60 m  

• Nr. 01 TAVOLO INOX CON 2 SPORTELLI 

• Nr. 02 TAVOLO INOX APERTI  

• Nr. 02 BILANCE “BIZERBA” 

• Nr. 01 LAVELLO INOX VASCA GRANDE CON 2 

SPORTELLI 

• Nr. 01 TRITACARNE INOX PROFESSIONALE  



• Nr. 01 CARRELLO INOX CON RUOTE 

• Nr. 01 ARMADIETTO SPOGLIATOIO INOX 

• Nr. 02 BILICO CON BILANCIA “BIZERBA”  

• Nr. 01 MACCHINA SOTTOVUOTO 

CARRELLATA  

• Nr. 02 TERMOSALDATRICE DA BANCO  

• Nr. 01 MACCHINA AFFETTATRICE – 

CONFEZIONATRICE – ETICHETTATRICE 

“BIZERBA” COMPLETA   

20 – REPARTO PANETTERIA  

 

• Nr. 01 CELLA FRIGO 3,00x2,10x2,75 m 

• Nr. 01 BILANCIA “BIZERBA” 

• Nr. 03 TAVOLI INOX CON SPORTELLI 

• Nr. 01 LAVELLO INOX CON SPORTELLO  

• Nr. 01 FORNO ROTORBAKE completo 

• Nr. 02 CARRELLI INOX PER PANE 

• Nr. 01 BILANCIA 

• Nr. 01 CONGELATORE A POZZETTO 

MAGAZZINO  

• Nr. 01 CONGELATORE A POZZETTO PER 

GELATI 

• Nr. 01 TAVOLO INOX APERTO 

• Nr. 03 TAVOLI INOX CHIUSI CON 2 

SPORTELLI  

• Nr. 03 ARMADIETTI SPOGLIATOIO INOX  

• Nr. 01 LAVELLO INOX  

 
SVARIATI SCAFFALI ED ESPOSITORI +  

MERCE VARIA PER ALLESTIMENTI ED ESPOSIZIONE 
 


